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Auszeichnungen & Zertifizierungen

TUY

AUSTRIA

@ qualityaustria
SYSTEMZERTIFIZIERT

150 500012014 NR.O011H0

Energiemanagement
nach DIN EN ISO 50001:2011

Qualitats-
management
nach DIN EN ISO
9001:2015
GUT ZU ( GUT ZU \

WISSEN!

WIR VERWENDEN FOLGENDE
PRODUKTE AUS OSTERREICH:

Rind: Osterreich, 99%

Schwein: Osterreich, 97%
Geflugel: Osterreich, 90%
Milchprodukte: Osterreich, 98%|
Fliissigei: Osterreich, 99%
Bodentialtung

Herkunftsdeklaration von Fleisch, Milch,

Kase: Parmesan (IT), Brie (FR)
Schafkase (GR), Mozzarella

(DE, EU), Emmentaler (AT, EU)
Kalb: Osterreich, EU

verarbeitet)

WISSEN!

Kase und Eier — Eine Initiative der
Landwirtschaftskammer Osterreich.

EMAS

EPRUFTES
UMWELTMANAGEMENT
AT-000677

Gepriftes Umweltmanagement

NITFU“-.

GAINST

WﬂSTE

HEMITTEL WERT "WOLL - =NUTZEEM

Teilnahme an der Initiative
United Against Waste.

¥
i‘zﬂ? *\ﬁ‘z

Zertifizierung “Gesunde Kiche”
des Landes OO fir
ernahrungsphysiologische
Qualitat sowie regionale und
saisonale Kiiche.

KULINaARI



Gut zu wissen

Mit der Initiative ,GUT ZU WISSEN" informieren wir freiwillig
und transparent tber die Herkunft von Fleisch, Milch und
Milchprodukte sowie Eier und die Haltungsformen der
Legehennen und geben unseren Gasten damit Klarheit und
Sicherheit. Transparenz schafft Vertrauen!

Auf unseren Speiseplanen loben wir mittels der Lupe die
Herkunft von Fleisch, Milchprodukten und Eiern aus.

GUT ZU
WISSEN!

WIR VERWENDEN FOLGENDE
PRODUKTE AUS OSTERREICH:

Rind: Osterreich, 99%
Schwein; Osterreich, 97%
Gefligel: Osterreich, 90%
Milchprodukte: Osterreich, 98%
Fliissigei: Osterreich, 99%

GUT ZU
WISSEN!

Kise: Parmesan (IT), Brie (FR)
Schafkase (GR), Mozzarella
(DE, EU), Emmentaler (AT, EU)
Kalb: Osterreich, EU

Bodenhaltung
-

.

Fleisch: Osterreich = 3 x AT (geboren/
gemastet/ geschlachtst)

Milch: Osterreich = 2 x AT (gemolken/
verarbeitet)

LIEBE GASTE!

Mit der Initiative GUT ZU WISSEN,
WO UNSER ESSEN HERKOMMT,
wird in der Gemeinschafts- ,I.J'NSER ESSEN
verpflegung wie z.B. Kinder-
garten, Schulen, Kantinen,
Spitélern, Pensionistenheimen,
Catering, Speisestatten in
GroBkaufhausern, etc.,
freiwillig ein klar erkennbares
Zeichen gesetzt. So sind -
Sie Uber die Herkunft der Fleischspeisen und

der verarbeiteten Eier, sowie die Haltungsform der Legehennen
informiert. Das schafft Vertrauen und Transparenz.

pie HERKUNF TSKENNZEICHNUNG
IN DER GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG

EINE INITIATIVE DER LK-OSTERREICH WWW.GUTZUWISSEN.CO.AT

0'S HERKOMMT

(')

Schweln: Catarreich® Schweln: Davtschland

Gafingsl: sterich’ RInG: Amantnian

Find; Ostereitt Lamm: Neusesiand
Bler: EU, rellandhetiung

Eler: Cistamaich, Frelenc- sehsier: LI,

‘oder Badarhalting anawmrm

*Ostarmeich = 3 x AT (gaborenigeméstat/geschiachtat)

GUT ZU WISSEN mit rot-weiB-roter
Lupe: Kennzeichnung von Fleisch”
und Eiern aus Osterreich, sowie der
Haltungsform der Legehennen

GUT ZU WISSEN mit transparenter

(hellblauer) Lupe: Kennzeichnung von
Fleisch und Eiern aus anderen Léndern,
sowie der Haltungsform der Legehennen

KULINaARI
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Leitfaden Vorbestellsystem

Ab dem Schuljahr 2023/24 ist eine Bestellung ausschlielRlich (iber das
Vorbestellsystem moglich.



Schritt-fur-Schritt-Anleitung

Registrierung & Anmeldung

Bitte melden Sie sich Uber diesen Link an:
https://forms.gle/xt6T8W1Rujs7Fua89
ACHTUNG: Sie mussen sich jedes Schuljahr NEU
registrieren.

Am 26.08.2024 (zwischen 15:00-20:00 Uhr) erhalten Sie eine
E-Mail-Nachricht mit Ihren Zugangsdaten - Siehe Beispiel.

Klicken Sie auf den Link oder laden Sie sich die App
~kulinario® Order” auf Ihr Smartphone. Sie kdnnen sich
nun mit den Zugangsdaten laut E-Mail einloggen.

Alternativ kdnnen Sie Ihre Bestellung Uber eine Webseite
tatigen. Der Link wird Ihnen Uber die Zugangsdaten-Mail
bekanntgegeben.

Tipp: Sie kénnen Ihr Passwort jederzeit dndern!

e~

@ Piaristengymnasium 11:01
An: vorname.nachname®aon.at

[EXTERN] kulinario®
Zugangsdaten

Hallo Max.

Wir freuen uns dich in der kulinario® App willkommen
zu heil3en!

Lade dir einfach unter folgendem Link die kulinario®
App runter und profitiere von vielen Vorteilen!

Du kannst dich in der App mit folgenden Zugangsdaten
anmelden:

Benutzername: vorname.nachname@aon.at
Password: t0ODQ$f10

Viel SpaR, dein kulinario® App Team!



https://forms.gle/xt6T8W1Rujs7Fua89
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Schritt-fur-Schritt-Anleitung

Laden Sie Guthaben (mindestens € 30,00) auf Ihr
Kundenkonto, indem sie auf das ,,+" (rechts oben)
klicken. Sie kdnnen die Transaktion entweder

mit Sofort-Uberweisung oder Kreditkarte

durchfthren.
Button ,Aufbuchen”
Geldwert auswahlen (z.B. € 50,00) Menii
Button ,In den Warenkorb"
Auswahl Zahlungsmittel Guthaben aufladen X Deine Bestellung SORORT berweiung Hama
Button ,Kostenpflichtig bestellen” Gt e 1 ettt o
50¢€
services Zusammengefasste Artikel Gesamthetrag: se
Nun kdénnen Sie alle Bestellungen mit dem e .
Guthaben lhres Kundenkontos bezahlen. 100G Guthaten 00
Anruf Email Feedback Nachhal
Angebote & Specials
Catering Unsere Genusswell".
® @ ™o -
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Schritt-fur-Schritt-Anleitung

< Zuriick KW 38 Q-
KW 36 KW 31 KW 38
Geben Sie Ihre Bestellung ab,_lndem ‘S:le auf den SO Montag, 19 Sep i~
Button ,,Bestellung und Speiseplan” gehen.
Wahlen Sie anschlieliend Ihr Wunschmend. Menii 1
Sie kénnen zwischen zwei Meniis wahlen. prg o Lo,
Ein MenU umfasst o
Hauptspeise inkl. Beilagensalat (wo passend) Menii 2 T 5(2658) W 5(2658)
Suppe und Dessert werden abwechselnd angeboten Gnocehi, Cremegemiise, Bunter Blattsalatmix Deine Bestellun
Preis pro MenU: € 7,54 inkl. MwsSt. mehr : ") SOFORT Uberweisung Klarna.
Menii 1 = | —
Es kann bereits fir vier Wochen im Voraus SO Dienstag, 20 Sep v Mo, 10, September 1 ) Kreditkarte - TN
bestellt werden. i ®) Kundenkonto 2]
Allergene und Nahrwertangaben werden SO wittwach, 21 Sep v _
a ngezeigt' Di. 20, Septembes 1 Kundenkento Guthaben: 166,19 €
% Donnerstag, 22 Sep v mehi
Bitte beachten Sie, dass die Bestellung bis S Gesamthetrag: 26,58 €
Mittwoch, 23.59 Uhr fur die Folgewoche SO Freitag, 23 Sep ~ AT B i
abgegeben werden muss. mehr
- : H Menii 1
Abbestellungen/Stornos fir den gleichen Tag sind g e ;
nicht maglich. mehr
Stornos, bei z.B. Krankheit sind bis 10.00 Uhr am , o ‘Smm ;
Vortag moglich > Siehe Bestellverlauf. ® ® :

<




Schritt-fur-Schritt-Anleitung

Sie kdnnen die Bestellungen jederzeitim
Verlauf einsehen - Und gegebenfalls Stornos
vornehmen (Guthaben wird wieder erhéht).

Diese erhalten Sie nach getatigter Bestellung
per Mail.

Diese wird Ihnen per Mail direkt nach dem
Kauf Ubermittelt.

Am Ende Schuljahres wird das Restguthaben
automatisch ruckuberwiesen.

kulinario®
14. September
1241 15: Abgeschlossen
1t fiir: 14, September 2 Popup

1 warmer Putenleberkise, Kartoffelpiiree, Ketchup,
Bunter Blattsalatmix
Menii 1

kulinario®
1. September

oIt um: 0807 tatus: Abgeschlossen
r: 1. September I Pap up

1 Sternchensuppe, Tiroler Knodel (Fute), Rahmsauce,

Bunter Blattsalatmix, Obst nach Saison
Menii 1

kulinario®
6. September

1708 atus: Abgeschlossen

® o ®

Christina Jahn

ARTIKEL MENGE
Meni 1 1
Mend 2 1
Meni 1 1
Guthaben aufladen (S0€ Guthaben) 1
Summe
Steuersaz Neto Steuem Brutto
10% €15.96 €160 €1756
e €30,00 €0,00 €50,00

Bezahit mit Kreditkarte Sandbox | Auftraggeberreferenz: kulinario® @
Brucknergym Wels Online-Order: 2435550

KULINaARI

E-Mail: christina_jahn@kulinario_at

MWST EUR
10% €585
10% €585
10% €585
0% £50,00

€67,55

Seilerstitten
Kiichenbetriebe GmbH
Seilersthtte 4

4010 Linz

UID-Nr.:
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Fragen, Winsche oder Anregungen?
Nir freven cna ciber o Freedback!

Sie bendtigen Hilfe?
Nehmen Sie Kontakt mit uns auf.

lhre Ansprechpartner*innen

Coming soon

Alexander Lechner
E-Mail: bestellung.wien@kulinario.at
Telefon: 01 599 88 6899

11
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